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VIANOCNY PUNC

Samotnd Becherovka vraj chuti ,vianoéne”, tak sme si povedali, ze by to chcelo qj
recept na dokonaly vianoény puné. Je jednoduchy a vyéarujete s nim doma pravi
vianoénu atmosféru. Naplrite celd domdcnost omamnou vérou bylin, korenia a jobik,
ktord zarucéene vycari vsetkym hostom Usmev na tvdri. Tento vianoény punc je skvely
pocas celej zimy, nielen na Vianoce.

INGREDIENCIE POSTUP PRIPRAVY
500 ml Becherovky Original « Vezmite si va&si hrniec.
1 vrecisko so zmesou na puné - Nalejte don cider a citrénovd stavu.
1ljabléného cideru - Pridajte vrecisko so zmesou na puné.
Cerstvd $tava z 3 citrénov - Privedte k varu.
2 lyZice medu - Stiahnite teplotu.
20 g masla - Vyberte vrecuUsko so zmesou na puné.

Pridajte med a maslo.
Nalejte vietku Becherovku.

Za stdleho miesania vsetko znova
zohrejte.

Nalejte kokteil do hrnéekov.

Ozdobte platkom jablka.
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NA ZDRAVIE!




